
   و كنترل كيفيتبهداشت معاونت                                                            1                      دستورالعمل درجه بندي و نرخ گذاري  پياز             

ندی و ୆خ    ଥభ ل ور ঻د اॹعم ࣥਬ ری  اথذ
 

 پیاز
 
 
 
                          
 
 
 
 

  تهيه و تنظيم                                                                                               
 سازمان مديريت ميادين ميوه وتره بار شهرداري تهران

  كنترل كيفيت و بهداشت  حوزه معاونت 
 1391تابستان نگارش دوم 

 
 
 



   و كنترل كيفيتبهداشت معاونت                                                            2                      دستورالعمل درجه بندي و نرخ گذاري  پياز             

 
 

 Onion   پياز
 

                                          Allium cepa :نام علمي
 Liliaccac  :خانوادهاز

 :مشخصات گياه شناسي 
 بوده كه از هزاران سال      ي زراع اهاني گ نيتر يمي از قد  يكي ازيپ

 منـابع كـشف شـده از        نيتـر  يميقـد .  اسـت  شـده  ي دارو از آن استفاده م     نيقبل، به عنوان طعم دهنده غذاها و همچن       
 لاديقبـل از م ـ   سـال    2600 باي تقر اند،  ستهيز ي م ي كه در عراق امروز    اني سومر دهد، ي بدست آمده كه نشان م     انيسومر
 وسري پـاپ  ي خـود را رو    يهـا    مـصر كـه نوشـته      يمي كتـب قـد    يهـا   در نـسخه  . اند  كردهي استفاده م  اهي گ ني از ا  حيمس
 ي بـه همـراه غـذا انـرژ        ازي داشتند كه مصرف پ    دهيآنها عق .  آمده است  اني سخن به م   ازي پ يي از اثرات دارو   نوشتند، يم
 . دهد ي به فرد ميشتريب

 :فوايد و ارزش غذايي
، مواد معـدني بخـصوص      ين ث ويتام به ويژه و     ها  ويتامين،  قندهااين محصول از نظر ارزش غذايي به دليل دارا بودن           

 پيـاز از جنبـه دارويـي        آنتـي بيوتيـك   از سوي ديگر به دليل داشتن مواد        .  داراي اهميت است   پتاسيم و   فسفر،  كلسيم
هـا مـوثر       در پيـشگيري از بيمـاري       دفاعي بـدن   سيستمتواند با تقويت      اي كه اين محصول مي      اهميت است به گونه   پر

 اسـت و    گـوگرد پيـاز سرشـار از      .  و چربي خون موثر است     فشار خون پياز باعث آرامش مي شود و در كاهش         .باشد
 مـوثر اسـت     برونشيت، ورم گلو و     آسمو برطرف كردن     ها   شش،  خونگوگرد موجود در آن براي ضد عفوني كردن         

 است كه خون و مجاري تنفـسي        آنتي بيوتيك پياز داراي   . ي مي شود  مصرف پياز موجب تقويت غذه اشكي و گوارش       
 هـا،   سـاق ، ورم   مثانـه ياز در درمان بسياري از بيماري هـا از جملـه بيمـاري هـاي كليـوي،                  را ضد عفوني مي كند، پ     

 فشار خـون  ود، پايين آورنده     مفصلي موثر است، همچنين مصرف پياز باعث آرامش افراد مي ش           رماتيسم و   پروستات
 .  استچربي خونو كاهش دهنده 

 : ارقام محلي پياز عبارتند از
  ، سفيد اصفهان وصدفي فارسمحلي چاه بهار قرمزآذر شهر،

 : ارقام خارجي آن نيز بشرح زيل مي باشد 
White Grano،  Texas Early Grano وEarly yellow Grano 
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 1عكس شماره 

 2عكس شماره 

 3عكس شماره 

 : موثر ميباشندپياز ه بندي و نرخ گذاري انواع بررسي فاكتورهائي كه در درج
 

  :   پيازانواع آسيب ديدگي هاي) الف  
مكانيكي است كـه بـصور مختلـف از قبيـل خراشـيدگي، تـرك                و   منظور از آسيب ديدگي آثار ناشي از عوامل طبيعي        

, تگـرگ , بـاران , بـاد ( آسيب ناشي ازعوامل طبيعي   .و نظايرآن در ميوه ظاهر مي شود       خوردگي،سوراخ شدگي، لهيدگي  
 .و يا لهيدگي ناشي از فشار و ضربه) يخبندان

 :  دوقلو بودن -1
د موجـب  ان پيازهايي كه به صورت دو يا سه عدد يا بيشتر بهم چسبيده    

آمـده  ميشود كه رشد آنها كامل نشده و نوعي بدشكلي در آنها بوجود             
ن اي ـ .كه در نهايت منجر به كـاهش بـازار پـسندي محـصول ميگـردد              

عارضه معمولاًبدليل بذرگيري و كاشت متـوالي از يـك تـوده در طـي          
 .چندين سال بوجود مي آيد

  
 : شمعي -2

تنش هاي گرمائي و مصرف بيش از حد كودهـاي ازتـه باعـث رشـد                
 پيازهـا نتواننـد بـصورت      بيشتر اندامهاي هوائي شده و موجب ميگـرد       

نگونه پيازهاي لوله   ،اي به اندازه واقعي خود برسند    طبيعي رشد نموده و     
اي شكل را اصطلاحاً شمعي ميگويند كه از نظر كيفي و بازار پـسندي              

    . محصول در سطح بسيار پائيني قرار دارند
 

 :  يخ زدگي-3
 بمدت طولاني حدود صفر     انبار يا محل نگهداري پياز    در صورتي كه دماي     

 پياز  بافت . ميشود يخ زدگي  دچار    پياز يا زير صفر درجه نگه داشته شود       و
 و سنگ مانند ميگردد و با لمس كـردن و فـشار دادن              سفتيخ زده بشدت    

در دماهاي بالاتر از صفر     . پياز امكان تشخيص يخ زدگي آن ميسر مي باشد        
درجه پياز از حالت  يخ زدگي خارج ميگردد و در ايـن حالـت بـه علـت                   

 و رنـگ  تخريب ديواره سلول فلس هاي پياز ، غده هاي آن كاملا نرم شده      
 رنگ فلس هاي پياز از لايـه هـاي بيرونـي آغـاز               بافت و  تغيير. طبيعي خود را از دست مي دهند        

 . دچار اين تغيير حالت ميگردندميزان يخ زدگي لايه هاي مركزي پياز نيز توجه به شدت گرديده و با 
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 4عكس شماره 

 5مارهعكس ش

 6عكس شماره 

 7عكس شماره 

  
  :  و رطوبت و مواد خارجيلودگي آ-4

ريـشه،  (ز شامل بقايـاي گيـاهي     عبارتست از هر گونه موادي غير از پيا       
 ، خاك، سنگ و كلـوخ كـه بـه همـراه پيـاز        )پوسته ي خارجي و ساقه    

همچنين پوست پياز بايستي كاملاً خـشك بـوده و           .وجود داشته باشد  
 . عاري از هرگونه رطوبت خارجي باشد

 
 :  غير يكنواختي -5

 . رقم نگ،اندازه و عبارتست از يكدست نبودن پيازهاي موجود دريك محموله ازنظر شكل،ر
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 : جوانه زدگي -6
هـاي   حالتي است كه بدليل شرايط نگهداري نامناسب بعد از برداشت جوانـه           

اقـع بـا    و در   اين جوانه ها  .پياز رشد كرده و موجب كاهش كيفيت آن ميگردد        
مصرف مواد غذائي ذخيره شده در غده پياز باعث پوكي و نرم شـدن بافـت                

ه در نهايت كيفيت و بازار پسندي محـصول بـشدت كـاهش    ك .دنپياز ميگرد
 .مي يابد

 
 : بيل خوردگي -7

عبارتست از آسيبهائي كه در هنگام عمليات برداشت و بعـد از آن بـه               
غده هاي پياز وارد ميگردد،لازم به ذكر ميباشد غده هـاي پيـاز كـه بـه           

ــسرعت آلودگيهــاي محــيط را   ــشوند ب ــده مي جــذب ايــن شــكل بري
بنابر اين اين نوع اسيب ديدگي يكـي از آسـيب هـاي بـسيار               مينمايند،

 . مهم پياز ميباشد
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  7عكس شماره

 8عكس شماره 

 9عكس شماره 

 
  :پياز انواع آفات و بيماري هاي ) ب  

ها و غيره در     ويروس, نماتدها  , ها   باكتري, ها   قارچ, ها   كنه, عبارتست از وجود هر گونه ارگانيسم زنده نظير حشرات          
ده و يا روي آن نشو و نما كرده و باعث آلودگي و كاهش كمي و كيفـي آن                   هريك از مراحل رشد كه از پياز تغذيه نمو        

 .  شود  مي
 
  onion white rot :پوسيدگي سفيد پياز – 1

توده اي از قارچهاي كركدار سفيد در انتهاي پياز مشاهده مـي شـود و               
عموماً در فـصل تابـستان ايـن        . سبب ايجاد پوسيدگي در پياز مي شود      

براي مقابله با اين بيماري راه شيميايي وجود        .  شود بيماري مشاهده مي  
  .ه شودو فقط بايد قسمتهاي آلوده جمع آوري و سوزاند ندارد

 

 
ــومي  –2 ــيدگي فوزاريـــــ ــازپوســـــ  : پيـــــ
 Fusarium Basal plate rot  

كه در اثر آلودگي پياز بـه  Fusarium  است به نامي قارچيماريعامل ب
چــار پوســيدگي ميــشود پوســيدگي فلــسهاي انتهــائي پيــاز دايــن بيمــاري 

فوزاريومي از جمله بيماريهائي است كه ميتواند خسارتهاي بسار وسيعي به           
  .محصول پياز وارد آورد

 
 
 

  Onion Gray blight :پوسيدگي خاكستري پياز -3
اي با كپـك خاكـستري روي آن و اسـكلرتهاي سـياه از علائـم                  پوسيدگي عميق قهوه  

 .باشد مي B.allii در ايران مهمترين عامل پوسيدگي پياز .گردن پياز است پوسيدگي
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 11عكس شماره 

 10عكس شماره 

 
 

   black mold :كپك سياه -4
 اسـپور  Aspergillus niger Tieghقـارچ عامـل بيمـاري   در اثر فعاليت 

هاي قارچ كه سياه رنگ ميباشـند در بـين لايـه هـاي فلـسهاي بيرونـي پيـاز                    
ت پياز گرديـده و از  اين نوع كپك زدگي موجب كاهش كيفي    .مشاهده ميگردند 

  . بازارپسندي آن نيز ميكاهد
 

  : پوسيدگي انباري بيماري-5
در اثر شرايط نامناسب انبـار داري و عـدم هـوادهي و تهويـه مناسـب                 
،شرايط براي فعاليت تعداد ي از قارچ هـا و بـاكتري هـاي بيمـاري زا            

 .مهيا ميگردد كه در نهايت موجب پوسيدگي انباري پياز ميگردد
 
 

 Onion bacterial mushy rot :لهيدگي باكتريائي پياز -6
اتفاق  ممكن است در مزرعه نيز غده هاي پياز در انبار مورد حمله چندين گونه باكتري قرار مي گيرند و اين پوسيدگي

مـي     بيشتر در انبـار خـسارت وارد   Pectobacterium carotovorum pv. carotovorum  باكتري. دبيفت
آلوده مي شـود در   ريق گردن پياز هنگامي كه رشد گياه كامل مي گردد وارد شده و يك يا چند فلس از پيازط كند و از

قهوه اي روشـن دارنـد بـه تـدريج       به نظر مي رسند و رنگ زرد يا)آب گز(اين مرحله بافتهاي مورد حمله آب سوخته
ر فشار داده شوند يك مايع آبكي بـا بـوي بـد از    آلوده اگ پوسيدگي پيشرفت مي كند و فلس ها نرم مي گردند پيازهاي

  .ود زخم وارد مي شاز طريقاين باكتري فقط . تراوش مي كند ناحيه گردن پياز به بيرون
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 12عكس شماره 
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 ازيپدرجه بندي انواع 
 : درجه بندي وزني

 جـدول زيـر    آن صورت ميگيرد كه بر طبـق    اندازهملاك و معيار اصلي درجه بندي انواع رقم هاي پياز بر حسب             
 .ميباشد

 

 خارج از سايز در هر سبد يا بستهپياز حداكثر درصد  )cm (قطر نوع درجه

 ممتاز
 )غرف بسته بندي(قبلي

5-7 
 )9-6(قبلي

5% 

 درجه يك
 )غرف عادي(قبلي

4-8  
 )11-4(قبلي

5% 

 درجه دو
  )4-2(قبلي  و 3-4

  )13-11(قبلي  و  8-10
5% 

 درجه سه
 )2كمتراز(قبلي  و 3كمتر از
 غير قابل عرضه )13بيشتر از(قبلي و 01بيشتراز

  
 :توضيحات 

 . باشد آن محموله يك درجه پائينتر ارزيابي ميگردد%5 خارج از سايز در هر بسته يا سبد بيش از پيازچنانچه ميزان  *
چراكـه ايـن    .اشد بcm4 وه هاي وزني فوق نبايد بيشتر ازهاي موجود در داخل هريك از گر پيازاختلاف اندازه بين     *

 . اختلاف اندازه درون گروهي نوعي غير يكنواختي محسوب ميشود
 .اشد بcm5-7 ن بيبيشترين مقطع عرضي پياز  قطر بايستي ،ممتاز پيازدر مورد  *
 .باشد  cm 4- 8  بايستي قطر بيشترين مقطع عرضي پياز بين ،درجه يكدر مورد پياز* 
 .   محسوب ميگردد2درجهباشد cm  10-8و  cm 3-4ي پياز بينقطر بيشترين مقطع عرضدر صورتي كه  *
بـوده و غيـر قابـل     3درجـه  باشد 10cmبيشتر از  و ياcm 3كمتر از  عرضي پيازدر صورتي كه قطر بيشترين مقطع  *

 .عرضه مي باشد
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 :درجه بندي فرعي 
رعي نيز مجددا مورد ارزيابي قـرار       هر يك از گروههاي وزني فوق الذكر بايستي با استفاده از روش درجه بندي ف              

گيرند در صورتيكه رتبه دريافت شده در ارزيابي فرعي مطابق با درجه بندي وزني باشد ارزيابي كلي نيـز تغييـر                     
ولي چنانچه ارزيابي فرعي مغاير با درجه بندي وزني باشد، پائين تـرين رتبـه كـسب شـده در دو                     .  نخواهد كرد 

 .زيابي كلي خواهد بودارزيابي اصلي و فرعي ملاك ار
 
 

 
           درصدهاي مربوطه به هـر فـاكتور در نمـره منفـي مربوطـه ضـرب ميگـردد و مجمـوع نمـرات بدسـت آمـده                          

 . محصول مشخص مي گردد و با توجه به موارد ذيل درجه مربوط به.  مي گردد كسر100از عدد 
 90نمره بالاي  : ممتاز

  90 تا 80نمره بين  : درجه يك
 80 تا 60نمره بين : درجه دو 
   غير قابل عرضه60كمتر از نمره : درجه سه 

 
 
 
 

يف
رد

صد  درصد هر فاكتور به همراه نمره منفي مربوطه فاكتورهاي مورد ارزيابي 
در

 

حداكثر نمره 
 منفي كل

    نمره منفي2موارد ذكر شده در بند ب  % 1به ازاي هر  انواع بيماريها و آفت ها1
    نمره منفي2دوقلوبودن % 1به ازاي هر  دوقلو بودن2
    نمره منفي2 شمعي %1به ازاي هر  شمعي3
    نمره منفي2يخ زدگي % 1به ازاي هر   يخ زدگي4
   منفي نمره 1آلودگي به مواد خارجي و رطوبت وزني%1به ازاي هر  آلودگي به مواد خارجي و رطوبت5
   %)5حداكثر تا ( نمره منفي2 يكنواختيغير% 1به ازاي هر   غير يكنواختي6
    نمره منفي1 جوانه زدگي %1به ازاي هر   گيجوانه زد7
    نمره منفي2 بيل خوردگي % 1به ازاي هر بيل خوردگي8
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 :پيازدستورالعمل درجه بندي 
، بـدين صـورت كـه از هـر       هاي موجود در نمونه را از لحاظ وزني مورد ارزيابي قرار مي دهيم            پيازدر مرحله اول ابتدا     

   سبد يا جعبه انتخاب نموده و هر سبد را بـصورت جداگانـه در روي زمـين قـرار                   5محموله به صورت رندم و اتفاقي       
در .  هاي چيده شده در سطح سبد، زير سبد يا جعبه نيز مورد بازبيني و ارزيـابي قـرار گيرنـد                    پيازمي دهيم تا علاوه بر      

  ميتوانـد در درجـه   پيـاز ز كل تعداد مي تواند زير رنج وزني مربوطه  باشد در آن صـورت     ا %5 حداكثر تا    پيازهر سبد   
 كيلـويي بـراي     18براي نمونه اگر در سبد خالي شده بر روي زمين كه بـا در نظـر گـرفتن وزن                    . تعيين شده قرار گيرد   
در غيـر   .  هـا داشـته باشـد      پيـاز ر   ميتواند تفاوت وزني با سـاي       %5  عدد موجود باشد كه تنها        100جعبه بايد در حدود     

 . اينصورت اگر بيشتر بود آن سبد جزء درجه بندي هاي پايين تر قرار مي گيرد
 

 :در مرحله دوم
 ها مورد درجه بندي فرعـي قـرار مـي گيرنـد     پياز. انجام شد ) درجه بندي وزني(پس از اينكه مرحله اول درجه بندي       

 : بدين صورت كه
 معاينـه كـرده    پيـاز  آثار فعاليت آن در خارج :)8،9،10،11،12عكس هاي شماره (و آفت ها  هايماري انواع ب  آزمون -1
 ها موجود در نمونه تقـسيم نمائيـد تـا درصـد آفـت هـا و                  پياز آفت زده را تفكيك و شمارش كنيد بر كل           ي ها پيازو  

       ، % 1ي آفـت بـود بـه ازاي هـر            بيمـارودارا  پيـاز  % 2براي مثال اگر در آن سبد     ). طبق بندب (بيماريهاي آن نمايان شود   
 .  نمره منفي مي دهيم و در جدول ثبت مينمائيم 4،% 2 ميدهيم و بازاي  نمره منفي2

 هستند تفكيك و شـمارش      دوقلويي هاي موجود در نمونه را كه داراي آثار          پياز ):1عكس شماره (دوقلوييآزمون   -2
 %  1 هر   يبه ازا  . مشخص شود  دوقلوييونه تقسيم كنيد تا درصد       هاي موجود در نم    پيازنموده وعددحاصله را برتعداد     

  مي دهيمي نمره منف2 دوقلويي

 هـستند تفكيـك و شـمارش         شـمعي   هاي موجود در نمونه را كه داراي آثـار         پياز ):2عكس شماره (شمعيآزمون   -3
 %  1 هر   يبه ازا  .مشخص شود  شمعي هاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد          پيازنموده و عدد حاصله را بر تعداد        

 . مي دهيمينمره منف 2 شمعي

 هـستند تفكيـك و      يـخ زدگـي      هاي موجود در نمونـه را كـه داراي آثـار             پياز ):3عكس شماره (يخ زدگي آزمون   -4
بـه   . مشخص شود  يخ زدگي  هاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد          پيازشمارش نموده و عدد حاصله را بر تعداد         

 . مي دهيمي نمره منف2 يخ زدگي%  1 هر يازا

 آلـودگي    هاي موجود در نمونه را كه داراي آثار        پياز ):4عكس شماره  (آلودگي و مواد خارجي و رطوبت     آزمون   -5
 هاي موجود در نمونه تقسيم كنيـد تـا          پياز هستند تفكيك و شمارش نموده و عدد حاصله را بر تعداد             و مواد خارجي    

 .  مي دهيمي نمره منف1 آلودگي و مواد خارجي%  1 هر يبه ازا . مشخص شودآلودگي و مواد خارجيدرصد 
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 هستند تفكيك و    غير يكنواختي  هاي موجود در نمونه را كه داراي آثار          پياز ):عكس شماره   (غير يكنواختي آزمون   -6
 مـشخص   نـواختي غيـر يك   هاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تـا درصـد            پيازشمارش نموده و عدد حاصله را بر تعداد         

 .  مي دهيم نمره منفي2 غير يكنواختي%  1به ازاي هر  .شود

 هـستند تفكيـك و   جوانه زدگـي  هاي موجود در نمونه را كه داراي آثار پياز ):6عكس شماره(جوانه زدگيآزمون   -7
 مـشخص شـود    جوانه زدگي  هاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد          پيازشمارش نموده و عدد حاصله را بر تعداد         

 .  مي دهيمنمره منفي 1 جوانه زدگي % 1به ازاي هر 

 هـاي را    پياز بررسي كرده و     بيل خوردگي  را از لحاظ     پياز ابتدا نمونه هاي     :)7عكس شماره  ( بيل خوردگي  آزمون -8
ر نمونه   هاي موجود د   پياز باشد  تفكيك و تعداد آنرا شمارش نموده و عدد حاصله را بر تعداد                بيل خوردگي كه داراي   

 .  مي دهيمي نمره منف2 بيل خوردگي % 1 هريبه ازا .تقسيم كنيد تا درصد آن معين شود

 :پياز  مثال براي درجه بندي

 
  .قرار دارد عادي  مربوطه در غرفپياز كه از آزمون ثانويه كسب شده ، ونمره ايست   100 -10= 90

 
 . سبد يا جعبه كمتر باشد5 كه بعنوان نمونه مورد آزمون قرار مي گيرد نبايد از پياز حداقل مقدار :1يادآوري 
عايـب آن    هاي مورد آزمون بيش از يك عيب داشته باشد هر يـك از م              پياز در صورتيكه هر يك از       :2يادآوري  

 . جداگانه محسوب مي شود
 
 

  

يف
رد

صد  درصد هر فاكتور به همراه نمره منفي مربوطه فاكتورهاي مورد ارزيابي 
در

 

حداكثر نمره 
 منفي كل

 2 %1  نمره منفي2 ذكر شده در بند ب موارد % 1به ازاي هر  انواع بيماريها و آفت ها1
 4 %2   نمره منفي2دوقلوبودن % 1به ازاي هر  دوقلو بودن2
 0 0  نمره منفي2شمعي  %1به ازاي هر  شمعي3
 0 0  نمره منفي2يخ زدگي % 1به ازاي هر  يخ زدگي 4
 1 %1  نمره منفي1طوبتوزني آلودگي به موادخارجي ور%1به ازاي هر آلودگي به مواد خارجي و رطوبت 5
 2 %1 %)5حداكثر تا ( نمره منفي2غيريكنواختي % 1به ازاي هر  غير يكنواختي 6
 1 %2  نمره منفي1جوانه زدگي  %1به ازاي هر  جوانه زدگي 7
 0 0  نمره منفي2بيل خوردگي  % 1به ازاي هر بيل خوردگي8

 10 :جمع كل نمره منفي 



   و كنترل كيفيتبهداشت معاونت                                                            11                      دستورالعمل درجه بندي و نرخ گذاري  پياز             

 : ع مراج و منابع
  1385 بهار چاپ / عترت عطر ناشر / بهداد ابراهيم تاليف / ايران گياهي مهم هاي بيماري و فيتوپاتولوژي

پريسا / اميد كلابتونچي/حميد رضا پوريان/تاليف مهندس مجيد ميراب بالو/ اطلس رنگي آفات درختان ميوه 
 1387تابستان / مرز دانشناشر /حيدري

انتشارات / تاليف دكتر سيد علي الهي نيا / بيماريهاي درختان ميوه و برخي از گياهان باغي و روشهاي مبارزه با آن ها 
 1386چاپ / دانشگاه گيلان 

 موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران) ويژگيهاي پياز  ( 87استاندارد شماره 

 راني اي صنعتقاتيموسسه استاندارد و تحق) نگهداري پياز ين كار آي(2608استاندارد شماره 

 موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران) پيازنگهداري  (4555استاندارد شماره
                                                                                           org.isiri.www 
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 : با حضور اعضاء كميته تدوين 1391نگارش دوم اين دستورالعمل در مرداد ماه سال 
 آقايان

 هيراد رضواني -1
  بهمن اردهالي  -2
 كيومرث غرقي -3

  عباس سروري  -4

 سعيد سالاري  -5

 حامد صمديان -6

  عليرضا رستمي  -7

 مي علويجه عليرضا ابراهي -8

 وسركار خانم فرحناز مشهدي محمد زاده وظيفه  -9

 .در حوزه معاونت بهداشت و كنترل كيفيت انجام ومورد تصويب قرارگرفت 

 .مهندس عليرضا ابراهيمي علويجه وآقاي دكتر عليرضا عباسي مدير كنترل كيفيت: نظارت 
 .سركار خانم مهندس مشهدي محمدزاده: ويرايش 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  


