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٢   و كنترل كيفيتبهداشتمعاونت                                                                                      و نرخ گذاري سيب    دستورالعمل درجه بندي 

                                                                                           
   سيب

 Apple :نام انگليسي 

  Malus domestica :نام علمي
 

 
 :مشخصات گياه شناسي 

 يك ميوه درختي سردسيري از خانواده گلسرخيان) Rosaceae( كه انواع مختلفي دارد، مانند سيب گلاب، سيب
 كلسيم، برم سديم، تاسيم،اين ميوه خوش عطر و طعم حاوي مقدار زيادي پ. سيب سرخ، سيب سبز و سيب وحشي

  و فسفر و مقادير زيادي ويتامينA و Bمي باشد قسمت اعظم ويتامين هاي موجود در سيب بيشتر در پوست 
 .سيب و زير پوست آن قرار دارد

 :اطلاعات مربوطه 
  هكتار 1560000: سطح زير كشت 

  تن 000/500/2: ميزان توليد 
 ر كيلوگرم در هكتا16000: متوسط عملكرد 

 
 :استانهاي عمده توليد كننده به ترتيب ميزان توليد 

 .آذربايجان غربي، آذربايجان شرقي، خراسان، تهران، اصفهان، فارس و اردبيل
 

 
 : ارقام عمده 

                  ، )رد و گلدن دلشيز(سيب زرد و قرمز لبنان  
سيب دورنگ  ،)اسميتگراني(گلاب، عباسي مشهدي، سيب فرانسوي

 فوجي،گالا،  ،)دلبار استيوال(تانه تابس
 ) ...استوانه اي ( شفيع آبادي، شيخ احمد تبريز 

 
 

 
 

 
 



٣   و كنترل كيفيتبهداشتمعاونت                                                                                      و نرخ گذاري سيب    دستورالعمل درجه بندي 

 1عكس شماره 

 2عكس شماره 

 :بررسي فاكتورهائي كه در درجه بندي و نرخ گذاري انواع سيب موثر ميباشند
 

  :   سيبانواع آسيب ديدگي هاي ميوه) الف  
كـه بـصور مختلـف از قبيـل خراشـيدگي، تـرك             مكانيكي است     و منظور از آسيب ديدگي آثار ناشي از عوامل طبيعي         

 .خوردگي، سوراخ شدگي، لهيدگي و نظاير آن در ميوه ظاهر مي شود
 

حالتي است كه در اثر تبخير آب موجود در ميوه پديد آمده و سـبب از دسـت                   :  يا پلاسيدگي  چروكيدگي -1
 . مي گردد و چروكيده سست،رفتن شادابي ميوه شده و پوست آن نرم

 
 

آثار ناشي از آفتاب زدگي است كه بـصورت تغييـر            :تگيسوخ -2
رنگ قسمتي از پوست قابل رويت بـوده و در كيفيـت بافـت ميـاني                

 .نيز موثر مي باشد) گوشت ميوه(
 
                                                          

 :غير يكنواختي -3
 .اندازه و رنگ). هواريت(عبارت است از يكدست نبودن ميوه از نظر رقم 

 : ظاهريلودگي آمواد خارجي و -4
  و شاخ وبرگ هر گونه مواد خارجي روي سطح ميوهآلودگي عبارت است از وجود  

 :ناموزوني  -5
حالتي است از ميوه كه در اثر عوامـل زيـست محيطـي             

 .پديد آمده و شكل طبيعي ميوه دگرگون مي شود
 
 
 

 :  نارسي -6
كامل نيافته و رنگ و طعم طبيعـي        حالتي است كه ميوه رشد      

 .خود را بدست نياورده است

 : بافت سيبپوكي  -7
     مـشهود  لبنـان اين موضـوع بيـشتر در سـيب قرمز        ( پوك شدن و آردي شدن بافت سيب        كاهش ميزان آب،   از عبارتست
 .)مي باشد

 



٤   و كنترل كيفيتبهداشتمعاونت                                                                                      و نرخ گذاري سيب    دستورالعمل درجه بندي 

 لهيدگي بر اثر ضربه يا فشار انگشت

 گنديدگي سيبها در سردخانه يا انبار

 3عكس شماره 

 4عكس شماره 

 5عكس شماره 

  : لهيدگي-8
كه اصطلاحاً  (  ديده و قهوه اي رنگ مي شود       ت قسمتي از زير پوست آسيب     فبر اثر ضربه و فشارهاي وارده به سيب با         

هايي كه داراي لهيـدگي       در صورت نگهداري طولاني مدت در سردخانه يا انبار سيب          و)سيبهاي انگشتي ناميده ميشوند   
 . مي باشند دچارگنديدگي كامل مي شوند

 
 
 
 
 
 
 
 
 

          
 

 : سوختگي بر اثر استفاده نامناسب از سموم -9
ي براثر عدم يكنواختي غلظت سم و كود هـايي كـه            اين نوع سوختگ  

 .بصورت محلول پاشي مورد اسـتفاده قـرار ميگيرنـد بوجـود ميĤيـد             
خرابي مخلوط كن هاي موجود در دسـتگاههاي سـمپاش و خرابـي             

تابش آفتـاب   همچنين   .عامل اصلي اين موضوع ميباشند     نازلهاي آنها 
البتـه ايـن     .نمايدعارضه سوختگي را تشديد مي    بعد از سمپاشي غالباً     

نـوع ســوختگي آســيبي بــه بافــت ميــوه نمــي رســاند ولــي بــشدت  
 .  محصول را  كاهش ميدهدبازارپسندي

   

 :ترك خوردگي ميوه سيب -10
           : دلايــل اصــلي تــرك خــوردگي ميــوه ســيب عبارتنــد از 

 مـصرف بـيش      و  نوسانات دمائي  ،نامنظم بودن دوره هاي آبياري    
تـرك خـوردگي     .اً در درختهاي كـم بـار      از اندازه كود مخصوص   

عوامل بيماريزا براحتي بافت سيب را مورد        سيب موجب ميشود  
 .حمله قرار داده و خسارت وارده بر سيب را افزايش دهند

 



٥   و كنترل كيفيتبهداشتمعاونت                                                                                      و نرخ گذاري سيب    دستورالعمل درجه بندي 

 6عكس شماره   

 : سرما زدگي سيب -11
 نگـه داشـته شـود ميـوه سـيب دچـار              درجـه   صفر ويا زيـر صـفر      حدوددر صورتي كه دماي سردخانه بمدت طولاني        

شروع شده و بافت اطراف تخمدان سـيب قهـوه اي           علائم سرمازدگي از قسمت مركزي ميوه سيب        . ازدگي ميشود سرم
  ميگـردد، بنـابراين    ديـواره سـلولهاي بافـت ميـوه       ديـدن    آسيب    اينكه سرماي بيش از اندازه موجب      بدليل. رنگ ميشود 

 قسمت مركزي ميـوه افـزايش يافتـه و در مواقـع             بلافاصله بعد از انتقال ميوه ها به بيرون از سردخانه شدت تغيير رنگ            
قسمت انتهايي سيب سرما زده دچار تغيير رنگ شـده و           (.تمامي بافت ميوه دچار تغيير رنگ ميشود      سرمازدگي شديد   

      )  رنگ آن كاملا غير طبيعي مي گردد
 
  

                                                                سيب سرمازده                                سيب سالم                                
 

 
 
 
 

  : سيب ميوه  و بيماري هاي انواع آفات) ب  
در هـر يـك از مراحـل        (عبارت است از هر عامل زنده مانند حشرات، كنه ها، قارچهـا، باكتريهـا، ويروسـها، نماتـدها                   

  .رآيند، نگهداري، حمل و نقل موجب تقليل كمي و كيفي محصول شودكه طي داشت، برداشت، ف) مختلف رشد
 Codling  moth :كرم سيب -1
زاي  كـرم سـيب آفـت كليـدي و خـسارت     . ين حشره يكي از آفات مهم درختان سيب در اكثر نقاط جهان مـي باشـد   ا

  .درختان سيب به خصوص در مناطق دشت مي باشد 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 7عكس شماره  كرم سيب



٦   و كنترل كيفيتبهداشتمعاونت                                                                                      و نرخ گذاري سيب    دستورالعمل درجه بندي 

 9عكس شماره 

 10عكس شماره 

 Venturia inaequalis : لكه سياه سيب -2
علائم بيماري ابتدا به صورت لكه هاي زيتوني در زير كاسبرگ يا برگهاي جوان ظاهر مـي شـوند و سـپس بـه رنـگ                           

 .خاكستري و سياه درمي آيند
             
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

  Bitter Pit :لكه تلخي -3
ب اين عارضه معمولا در اثر كمبود كلسيم بعد از برداشـت در سـي             

 به تعداد  عواملي مانندبالا بودن نسبت تعداد برگ. ايجاد مي شود
و تنـاوب    ميوه، تنك كردن زيـاد، كمـي محـصول، گـرده افـشاني            

  .در تشديد اين عارضه نقش دارند باردهي
 
 
 
 
 

 : لكه چوب پنبه اي -4
اين عارضه به شكل لكه هاي قهوه اي رنگ سخت روي ميـوه              

ظهور لكه ها در گلابـي بيـشتر        . سيب و گلابي ظاهر مي شوند     
در ميوه هايي كه دچار كمبود كلسيم باشند ايـن عارضـه            . است

 . معروف است
 
 
 
 
 

 8عكس شماره 



٧   و كنترل كيفيتبهداشتمعاونت                                                                                      و نرخ گذاري سيب    دستورالعمل درجه بندي 

 11س شماره عك

 12عكس شماره 

 13عكس شماره 

 

  :ايجــــــــــــاد گــــــــــــال -5
 از شـيره ميـوه تغذيـه كـرده و سـبب ايجـاد               بعضي از حشرات   

قسمتهاي متورم كركـي و زرد قهـوه اي رنـگ بـر روي آن مـي                 
نهـا آسـيب ديـده      ت فقط به ميوه هايي كه پوست آ       ااين آف . شود
فعاليت گياه جهت تـرميم محـل آسـيب ديـده            مي كند و      حمله

 .منجر به ايجاد گال ميشود

 

  :ويروئيد چروكيدگي ميوه سيب -6
علايم مشخص بيماري شامل  عامل بيماري نوعي ويروس ميباشد و

حالت چروكيدگي . چروكيدگي و ناصاف شدن سطح ميوه ها مي باشد
 . مشاهده ميگرددسيب گلاب بسيارميوه در 

 
 
 

  Apple powdery mildew:ب سي)پودري(حقيقي سفيدك -7
هر جا كه سيب كشت مي شود اين بيماري نيز وجود دارد بويژه در خزانه هاي سيب در سراسر جهان بيماري مهمـي                       

وجـب  روي پوست ميـوه م    ) Russetingزبرو چوب پنبه اي   (اين بيماري با ايجاد شبكة زنگاري       . محسوب مي گردد  
 .مي شود% 50كاهش ارزش ميوه تا 

 
 در سيب قرمز ) پودري ( سفيدك حقيقي 

 
 
 
 
 
 

 در سيب زرد) پودري ( سفيدك حقيقي 
 
 
  
 
 



٨   و كنترل كيفيتبهداشتمعاونت                                                                                      و نرخ گذاري سيب    دستورالعمل درجه بندي 

 سيبدرجه بندي ميوه  

 
 :  وزني)اصلي(درجه بندي

 .آن صورت ميگيرد كه بر طبق جدول زير ميباشد وزن بر حسب سيبملاك و معيار اصلي درجه بندي ميوه 
 )در اين درجه بندي واريته ها نيز در نظر گرفته شده است***(

 

 )1درجه بندي نگارش ***(
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 :توضيحات
 . آن محموله يك درجه پائين تر ارزيابي ميگرددباشد% 5 چنانچه ميزان سيب زير وزن در هر جعبه يا سبد بيش از *

سوب مـي   ح م ممتازحفظ نمايد   مشروط به اينكه پوك نشده و كيفيت خود را از هر نظر              گرم   220 بالاي    لبنان  سيب *
 . شود

 
 
 
 

سيب زردوقرمزلبنان  نوع درجه
 )gr(وزن 

 سيب گلاب 
 )gr(وزن

 حداكثر درصد سيب زير وزن قابل قبول در هر سبد يا جعبه  

 % 5 100بالاي  220-180 ممتاز 
 220بالاي درجه يك 

130-180 
60-100 5% 

 %5 60-30 130-80 درجه دو
 غير قابل عرضه 30كمتر از  80كمتر از  رجه سهد

حداكثر درصد سيب زير وزن قابل قبول در هر  )گرم ( وزن هرعدد  نوع درجه
 سبد يا جعبه  

 ممتاز و ويژه
  )غرف بسته بندي و نمونه(

 % 5  گرم  160-220

 درجه يك 
 )غرف عادي(

 %5  گرم100-160بين 

 %5  گرم 60-100ن بي درجه دو

 غير قابل عرضه  گرم 60كمتر از  درجه سه



٩   و كنترل كيفيتبهداشتمعاونت                                                                                      و نرخ گذاري سيب    دستورالعمل درجه بندي 

 :درجه بندي فرعي 
 .هر يك از گروههاي وزني فوق الذكر بايستي با استفاده از روش درجه بندي فرعي نيز مجددا مورد ارزيابي قرار گيرند

 

 
.  كسر مي گـردد 100درصدهاي مربوطه به هر فاكتور در نمره منفي مربوطه ضرب ميگردد و مجموع نمرات بدست آمده از عدد               

 .ا توجه به موارد ذيل درجه مربوط به محصول مشخص مي گردد و ب
 

 90نمره بالاي  : ممتاز
  900تا 70 نمره بين  : درجه يك

 70 تا 50نمره بين  : دودرجه 
  غير قابل عرضه 50كمتر از نمره : درجه سه 

 
  : مثال

 قرار مي دهيم، بدين صورت كه از هـر          هاي موجود در نمونه را از لحاظ وزني مورد ارزيابي          در مرحله اول ابتدا سيب    
 سبد يا جعبه انتخاب نموده و هر سبد را بصورت جداگانه در روي زمين قرار مـي                5 به صورت رندم و اتفاقي       محموله

دهيم تا علاوه بر ميوه هاي چيده شده در سطح سبد ، ميوه هاي زير سبد يا جعبه نيـز مـورد بـازبيني و ارزيـابي قـرار                             
 باشد در آن صورت ميوه ميتوانـد  زير رنج وزني  مربوطه     از كل تعداد مي تواند      % 5د سيب حداكثر تا     در هر سب  . گيرند

 . در درجه تعيين شده قرار گيرد 
 

 حداكثر نمره منفي كل درصد  درصد هر فاكتور به همراه نمره منفي مربوطه فاكتورهاي مورد ارزيابي رديف

    نمره منفي2موارد ذكر شده در بند ب  % 1به ازاي هر  انواع بيماريها و آفت ها 1

    نمره منفي2چروكيدگي   %  1به ازاي هر  چروكيدگي 2

    نمره منفي1سوختگي   % 2به ازاي هر  سوختگي براثر آفتاب و سموم 3

    نمره منفي2لهيدگي  %  1به ازاي هر  )انگشتي(لهيدگي 4

    نمره منفي2پوكي %  1به ازاي هر  كيپو 5

   %5 نمره منفي حد اكثر تا1غير يكنواختي % 2به ازاي هر غير يكنواختي 6

    نمره منفي1آلودگي  % 5به ازاي هر  آلودگي سطح سيب و مواد خارجي 7

    نمره منفي1ناموزوني  % 5به ازاي هر  ناموزوني  8

    نمره منفي1نارسي   % 2به ازاي هر  نارسي 9

    نمره منفي2سرما زدگي  % 1به ازاي هر  سرما زدگي 10

    نمره منفي2ترك خوردگي  % 1به ازاي هر  ترك خوردگي 11



١٠   و كنترل كيفيتبهداشتمعاونت                                                                                      و نرخ گذاري سيب    دستورالعمل درجه بندي 

  :در مرحله دوم
قرارمـي گيرنـد    درجـه بنـدي فرعـي       سيب ها مورد    . انجام شد )درجه بندي وزني  (از اينكه مرحله اول درجه بندي      پس

 : بدين صورت كه 
 آثار فعاليت آن در خارج ميوه معاينه        :)7،8،9،10،11،12 عكس شماره (  طبق بندب   وآفت ها  هايماريانواع ب  مونآز -1

 بر كل سيب هاي موجود در نمونه تقسيم نمائيد تا درصد آفـت              زده را تفكيك و شمارش كنيد     و سيب هاي آفت      كرده
 نمـره   2،   % 1سيب بيمار و داراي آفت بود به ازاي هـر            % 2براي مثال اگر در آن سبد       . ها و بيماريهاي آن نمايان شود     

  . نمره منفي مي دهيم و در جدول ثبت مينمائيم4، % 2 مي دهيم و بازاي منفي
سيب هاي چروكيده موجود در نمونـه را تفكيـك و شـمارش نمـوده و                : )رديف يك بندالف   (آزمون چروكيدگي -2

 .  تقسيم كنيد تا درصد چروكيدگي بدست آيدعدد حاصله را بر تعداد سيب هاي موجود در نمونه
سيب هاي موجود در نمونه را كه داراي آثار سـوختگي هـستند تفكيـك و                : )4و1عكس شماره    (آزمون سوختگي  -3

بـه  .شمارش نموده وعدد حاصله را برتعداد سيب هاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد سوختگي مشخص شـود                  
 .ي در نظر ميگيريم نمره منف1يسوختگ % 2 هريازا
 هـستند تفكيـك و      لهيدگيسيب هاي موجود در نمونه را كه داراي آثار        : )3عكس شماره ()انگشتي(آزمون لهيدگي  -4

بـه  .شمارش نموده و عدد حاصله را بر تعداد سيب هاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد لهيدگي مشخص شـود                    
 .ي مي دهيم نمره منف2يدگيله %  1 هريازا
ميزان پوكي سيب از طريق فشار انگـشت        (سيب هاي موجود در نمونه را كه داراي آثار پوكي هستند          : مون پوكي آز -5

 تفكيك و شمارش نموده و عدد حاصله را بر تعداد سـيب هـاي موجـود در             )و يا ضربه انگشت قابل تشخيص ميباشد      
 . ي قرار مي دهيممنف نمره 2پوكي %  1 هريبه ازا.نمونه تقسيم كنيد تا درصد پوكي مشخص شود

ابتدا نمونه هاي سيب را از لحاظ غيريكنواختي بررسي كرده و سـيب هـائي را كـه از نظـر                     : آزمون غير يكنواختي   -6
رقم، اندازه ورنگ غيريكنواخت باشند تفكيك و تعداد آنرا شمارش نمـوده و عـدد حاصـله را بـر تعـداد سـيب هـاي                          

 . ي مي دهيم نمره منف1 يكنواختي ريغ% 5 هر يبه ازا.اختي معين شودموجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد يكنو

 سيب هاي آلوده موجود در نمونه را تفكيك و شمارش نموده و عدد              :سطح سيب و مواد خارجي    آزمون آلودگي    -7
 يآلـودگ  % 5 هر  يبه ازا .بدست آمده را بر تعداد سيب هاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد آلودگي معلوم گردد                

 . ي در نظر ميگيريم نمره منف1
سيبهاي ناموزون موجود در نمونه را تفكيك و شمارش نموده و عدد حاصله را              ): 2عكس شماره (آزمون ناموزوني  -8

 ي نمـره منف ـ   1يناموزون % 5 هر يبه ازا .بر تعداد سيبهاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد ناموزوني مشخص شود            
 .در نظر ميگيريم

هاي  هاي نارس موجود در نمونه را تفكيك و شمارش نموده و عدد حاصله را برتعداد سيب                سيب: آزمون نارسي  -9
 .ي در نظر ميگيريم نمره منف1رسينا % 2 هريبه ازا.موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد نارسي مشخص شود
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ب سرمازده دچار تغيير رنگ شـده و        قسمت انتهائي سي  (سرما زده سيب هاي   : )6عكس شماره (آزمون سرما زدگي   -10
 موجود در نمونه را تفكيك و شمارش نموده و عدد بدست آمده را بر تعـداد سـيب     )رنگ آن كاملاً غير طبيعي ميگردد     

ي درنظـر   نمـره منف ـ 2سرما زدگي   % 1 هر   يبه ازا . هاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد سرمازدگي معلوم گردد          
 . ميگيريم 

 موجود در نمونه را تفكيك و شـمارش نمـوده و     ترك خورده  سيب هاي ): 5عكس شماره (ترك خوردگي آزمون   -11
 هـر  يبه ازا. عدد بدست آمده را بر تعداد سيب هاي موجود در نمونه تقسيم كنيد تا درصد ترك خوردگي معلوم گردد         

 . ي در نظر ميگيريم نمره منف2ي ترك خوردگ  1%
 

 :مثال براي درجه بندي سيب
  جعبه از يك محموله سيب مورد ارزيابي قرار داده شده و موارد ذيل در آن مشاهده گرديده است 7ض كنيدتعداد فر

 .  قرار داردرتبه غرف نمونهآزمون ثانويه كسب شده، و سيب مربوطه در  نمره ايست كه از 100 -91= 18
 

 غرف نمونه قرار گرفته است، بايستي از نظر درجه           توضيح اينكه محموله سيب مذكور كه در اين ارزيابي در رتبه           *
لازم بذكر اسـت كـه اگـر محمولـه سـيب            . قرار گرفته باشد  )  گرم   220 تا   160(بندي وزني نيز در رتبه غرف نمونه      

باشد ارزيابي كلي آن نيز در رتبـه غـرف عـادي قـرار              )  گرم   160 تا   100(مذكور از نظر وزني در رتبه غرف عادي         
 . خواهد گرفت

 . كمتر باشد سبد يا جعبه5 سيبي كه بعنوان نمونه مورد آزمون قرار مي گيرد نبايد از مقدار حداقل :1يادآوري 
 در صورتيكه هر يك از سيب هاي مورد آزمون بيش از يك عيب داشته باشد هر يـك از معايـب آن                       :2يادآوري  

 .جداگانه محسوب مي شود
 
 

 حداكثر نمره منفي كل درصد درصد هر فاكتور به همراه نمره منفي مربوطه فاكتورهاي مورد ارزيابي رديف
 0 0  نمره منفي2 ب موارد ذكر شده در بند % 1به ازاي هر  انواع بيماريها و آفت ها 1
 4 %2  نمره منفي2چروكيدگي   %  1به ازاي هر  چروكيدگي 2
 0 0  نمره منفي1سوختگي   % 2به ازاي هر  سوختگي 3
 4 %2  نمره منفي2لهيدگي  %  1به ازاي هر  )انگشتي(لهيدگي 4
 0 0  نمره منفي2پوكي %  1به ازاي هر  پوكي 5
 2 %4 %)5حداكثر تا( نمره منفي1ير يكنواختي غ% 2به ازاي هر  غير يكنواختي 6
 0 0  نمره منفي1آلودگي  % 5به ازاي هر  آلودگي سطح سيب و مواد خارجي 7
  0 0  نمره منفي1ناموزوني  % 5به ازاي هر  ناموزوني  8
  3 %6  نمره منفي1ناموزوني و نارسي  % 2به ازاي هر  نارسي 9

 0 0  نمره منفي2ا زدگي سرم % 1به ازاي هر  سرما زدگي 10
 6 %3  نمره منفي2ترك خوردگي  % 1به ازاي هر  ترك خوردگي 11

  19 :جمع كل نمره منفي 
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 : منابع و مراجع 
  1385 بهار چاپ / عترت عطر ناشر / بهداد ابراهيم تاليف / ايران گياهي مهم هاي ريبيما و فيتوپاتولوژي

پريسا / اميد كلابتونچي/حميد رضا پوريان/تاليف مهندس مجيد ميراب بالو/ اطلس رنگي آفات درختان ميوه 
 1387تابستان / ناشر مرز دانش/حيدري

انتشارات / تاليف دكتر سيد علي الهي نيا/ هاي مبارزه با آنهابيماريهاي درختان ميوه و برخي از گياهان باغي و روش
                1386چاپ / دانشگاه گيلان

 موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران) ويژگيهاي ميوه سيب (347استاندارد شماره 
 موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران) نگهداري سيب (964استاندارد شماره

 موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران) نمونه برداري از ميوه تازه (622شمارهاستاندارد 
                                                                                           org.isiri.www 
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 : با حضور اعضاء كميته تدوين 1391نگارش دوم اين دستورالعمل در مرداد ماه سال 
 آقايان

 هيراد رضواني -1
  بهمن اردهالي  -2

 كيومرث غرقي -3

  عباس سروري  -4

 سعيد سالاري  -5

 حامد صمديان -6

  عليرضا رستمي  -7

 عليرضا ابراهيمي علويجه  -8

  وظيفه وسركار خانم فرحناز مشهدي محمد زاده -9

 .در حوزه معاونت بهداشت و كنترل كيفيت انجام ومورد تصويب قرارگرفت 
 .مهندس عليرضا ابراهيمي علويجه وآقاي دكتر عليرضا عباسي مدير كنترل كيفيت: نظارت 

 .سركار خانم مهندس مشهدي محمدزاده: ويرايش 
 
 

 
 
 
 


