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 )Ficus(فيكوس : نام علمي
  (Moracee)موراسه: خانواده

 
 
 

 :ناسيش كليات گياه
 گونـه گرمـسيري و نيمـه گرمـسيري          2000بـيش از    " جنس و احتمالا   60انجير به تيره توت تعلق دارد كه اين خانواده          

انجير ميوه اي مقوي و شيرين است كه         مي شود  خزان كننده و هميشه سبز بصورت درخت ،درختچه و علفي را شامل           
 و نـام انگليـسي   " تين  "نام عربي آن    . در قرآن به آن قسم خورده شده است       

درخـت انجيـر بـومي آسـياي غربـي و كـشورهاي       . مي باشد "FIG  "آن  
مديترانه است و از آنجا به عربستان، سوريه و فلـسطين اشـغالي بـرده شـده                 

انجير درختي است بـا بـرگ هـاي زرد و پنجـه اي و بـه رنـگ سـبز                     . است
 در  خاكستري كه بلندي آن تا شش متر مي رسد و بـه دليـل عـدم مقاومـت                 

درخـت  . مقابل سرماي شديد، در مناطق معتدله و گرمسير كـشت مـي شـود             
انجير معمولا از سال چهارم شروع به ميوه دادن مـي كنـد و تـا سـن بيـست         

 لـوب   5 تـا    3اي و داراي      بـرگ درخـت انجيـر پنجـه       .سالگي ميوه مي دهـد    
گيرد در حقيقـت ميـوه نيـست بلكـه            ر مي قسمتي كه به اسم ميوه انجير معروف است و مورد تغذيه انسان قرا            . باشد  مي

اند و مواد قندي در اين زايده يـا رسـپتاكل             زائده مجوفي است كه گلهاي انجير به تعدادي زياد در داخل آن قرار گرفته             
گلهاي نر و گلهاي ماده درخت انجير از يكديگر جدا ولي روي يك پايه يعني در داخل رسـپتاكل واقـع                     . شود  جمع مي 

 .عبارت ديگر درخت انجير گياهي است يك پايهاند و به  شده
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 : وخواصتركيبات شيميايي

 :در هريك صد گرم انجير خام و خشك مواد زير وجود دارد

  گرم، 69 گرم، هيدراتهاي كربن3/1 گرم، چربي 3/4گرم، پروتئين 3آب 
 ميلي گرم، 34ميلي گرم، سديم 3 ميلي گرم، آهن77گرم، فسفر  ميلي126كلسيم 

  ميلي گرم،1/0 ميلي گرم، ريبو فلاوين 1/0تيامين   ميلي گرم،64سيم پتا
سلولز، آنزيم، آهك، مواد ازتي، منگنز، برم،   ميلي گرم، قند، نشاسته،7/0نياسين 

 .ردوجود دا B1, B2, B6 واحد، A 80 ويتامينهاي... كاروتن، و 

 .د تشكيل مي ده درصد انجير خشك را قند50حدود داراي قند زيادي بوده و انجير،

   :خواص درماني
  كاهش فشار خون -1
  كاهش وزن -2
  جلوگيري از سرطان -3
  بالا برنده تراكم استخوان -4
  جلوگيري از ضعف عضلات -5
    ملين و ضد يبوست-6

 

  :انجير ارقام

 :شود  مي ومصرفانجير به دو صورت خشك و تر در بازار يافت
 .شود  تقسيم ميسفيد و يا انجير زرد و اهانجير سيانجير به لحاظ رنگ به 

 

 رنگ آن سبز كمرنگ مايل به :(Adriatic)آدرياتيك  واريته -1
. به شيريني انواع ديگر نيست. زرد و بخش داخلي آن، قرمز رنگ است

      البته به صورت تازه هم مصرف. طعم نوع خشك آن مطبوع است
 .مي شود
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  :                (Brown turkey)  تركيهقهوه ايواريته -2
اين نوع انجير قهوه اي با طعم شيرين، پر آب است و به هر دو 

 .صورت خشك و تازه مصرف مي شود

 

 

 اين نوع انجير، بزرگ و كم آب است و پوستش سبز و گوشتش سفيد :(Calimyrna) كالي ميرنا واريته -3
پوست ضخيمي دارد كه هنگام . كبار مصرف مي شوداكثراً به صورت خش.  نيستMissionبه شيريني نوع . است

  .گرفته مي شود خوردن

 

 

 

 

 

 

 

پوست آن .  كوچك و متوسط است:)(Celesteواريته  -4
به دو صورت خشك و تازه . بنفش بسيار شيرين و پر آب است

 .مصرف مي شود
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زرد و سبز، با پوست ضخيم، .  متوسط:Kodata)(واريته  -5
دانه كمي دارد و به همه شكل . تا صورتي رنگ استشيرين، سفيد 

 .مصرف مي شود

 

 

 بادمجاني رنگ با گوشت قرمز، :Mission black واريته -6
به صورت . بسيار خوشمزه، آبدار، بافت سفت قابل جويدن دارد

 .تازه و خشك هم استفاده مي شود
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 : موثر مي باشدانجيري انواع بررسي فاكتورهايي كه دردرجه بندي و نرخ گذار
 
 
 عبارتست از وجود مـوادي غيـر از انجيـر نظيـر       :مواد خارجي ـ  1

 .هقطعات گياهي و غير, سنگريزه , شن 
 
 
  
 
 
  
 
 

 عبارتست از آغشته بودن سطح خارجي و يـا داخلـي            :آلودگيـ  2
 .رانجير به خاك و خاشاك و يا هرگونه مواد ديگ

 
 
 
   
 لهيـدگي و يـا     , تـست از شكـستگي    عبار :آسـيب ديـدگي   ـ  3
 

 آثار ناشي از هرنـوع صـدمه مكـانيكي كـه شـكل طبيعـي انجيـر را                  
 

 .  تغيير داده باشد
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عبارتست از حالتي كه ميوه انجير به هر دليل از جمله            :نارسيـ  4
 نكرده و فاقـد مـزه       مناسبرشد  ويا زمان رسيدن كافي،   تلقيح نشدن   

 . طبيعي انجير رسيده باشد
 

 
 
 

 :انجيربيماريهاي  آفات  و 
  : آفت زنده -1

 در aristella Berk عبارتـست از وجـود هرگونـه ارگانيـسم زنـده     
هـا و    بـاكتري , هـا  قـارچ , ها كنه, هريك از مراحل رشد نظير حشرات     

غيره كه از انجير تغذيه نموده و يا روي آن نشو و نمو كرده و باعـث                 
از آفات مهم انجير ميتـوان      . ود  ش آلودگي و تقليل كمي و كيفي آن مي       

 ومگـس ميـوه   پروانه برگ خـوار انجيـر   ،  E.hirstiكنه تارتن انجير
  .را نامبردانجير

 :زدگي  آفت-2
.   عبارتست از آسيب ناشي از عمل آفات كه با چشم غيرمسلح و در صورت ضرورت با چشم مسلح قابل رؤيت باشـد                      

ها و فضولات يا نظاير آن است كه در داخـل و       وجود تنيده , ها ات و كنه  هاي محل تغذيه حشر    اين آثار به صورت حفره    
انجير را   وكنه اريوفيد  از آفات مهم انجير ميتوان پروانه ميوه خوار انجير ، كنه تارتن              باشد يا خارج انجير قابل رويت مي     

 .نامبرد
 :پوسيدگي قهوه اي يا پوسيدگي دروني ميوه انجير -3

  fig brown rot  or fig endosepsis :نام علمي

 اسـت   Fusarium moniliformeبيماري ناشي ازقارچ نـاقص  
 بــه داخــل ميــوه ي Blastophagaكــه اســپورهاي آن بــا زنبــور 

 .انجيرانتقال مي يابد وموجب پوسيدگي داخل ميوه مي شود
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 :)Fig mosaic virus(بيماري موزائيك انجير  -4

علائم بيماري در درجـه حـرارت بـالاي         .كه هاي كلروتيك روي برگ و ميوه است       علائم شامل بدشكلي برگها و ايجاد ل      
و اين ويروس بطريق مكانيكي، شته   .  مي باشدAceria fisiناقل ويروس كنه . درجه سانتي گراد مشخص تر است27

 .و بذر منتقل نمي شود

 

 

  ):Hansaniapora vineae(بيماري ترشيدگي انجير -5
زه ترش و بوي تخمير و گنديدگي شديدي پيدا كرده ميوه انجير مبتلا م

و از سوراخ ته آن مايع لزج و زردرنگي خارج مي شود و در اكثر مناطق 
بوي تخمير  ميوه انجير مبتلا ترش مزه بوده .انجير كاري ديده مي شود

  .مي دهد
 
 
 

 ) : fig cercospora leaf spot (لكه برگي سركوسپورايي انجير-6
هاي مازويي در برگ  است؛ كه منجر به توليد لكه) C. bolleanaمانند  (Cercospora sppاز بيماري ناشي 

 .شود انجير مي

 
 : ويژگيهاي انجير به شرح زير است 

 .  بو و مزه طبيعي خود باشد,  ـ انجير بايد داراي رنگ 1
 .   ـ انجير بايد عاري از آفت زنده باشد2
 .  صد بيشتر باشد در6 ـ ميزان آفت زدگي نبايد از 3

 .   درصد بيشتر باشد0/2 ميزان مواد خارجي نبايد از 4-
 .   درصد بيشتر باشد3 ـ ميزان آلودگي نبايد از 5
 .   درصد بيشتر باشد5ديدگي نبايد از   ـ ميزان آسيب6
 .   درصد بيشتر باشد3 ـ ميزان نارسي نبايد از 7
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 :انجير بندي درجه
 جدول طبق بر كه ميگيرد صورت آن اندازه حسب بر  انجيرهاي رقم انواع نديب درجه اصلي معيار و ملاك

 :زير مي باشد
 

 درجه
تعداد در كيلو گرم 

 انجير زرد

تعداد در كيلوگرم انجير 
  قهوه ايياسياه 

انجير حداكثر درصد
 خارج ازرنج

 %5 20-15 )گرم40-35(عدد40تا30 ممتاز

 %5 25-20 ) گرم25-20(عدد50تا 40 1درجه

 %5 40-25  عدد80تا50 2درجه

  ----  عدد80بيشتر  ريز

 : درجه بنديهاي آزمون روش
رده وآنرا از نظر رنگ ، بو ومـزه مـورد ارزيـابي قـرار داده وسـپس بـه سـاير                      دا يك نمونه از كل محصول انتخاب ك       ابت

 آزمونهاي درجه بندي ميپردازيم
زنده مورد بررسي قرار دهيد چنانچه آفت زنده در خارج انجيرها را از نظر وجود آفت  كل نمونه :آزمون آفت زنده ـ  1

هـا    انجير را باز كرده معاينه كنيد و اگر در داخل آنها نيز آفت زنده مشاهده نشد به ساير آزمـون                    20مشاهده نشد تعداد    
 .  بپردازيد

جي آن را جدا نموده و سـپس         را وزن كرده و مواد خار       از كل محصول   يك جعبه  مقدار   :آزمون تعيين مواد خارجي      -2
 .نمائيدتوزين نماييد و درصد مواد خارجي موجود را محاسبه 

 از نمونـه را تـوزين و تعـداد انجيرهـاي موجـود در آن را شـمرده و                    يك كيلوگرم  مقدار   : آزمون تعيين آفت زدگي    -3
 : انجيرهاي آفت زده را تفكيك و شمارش نموده و درصد آن را محاسبه كنيد 

 نظر آلودگي معاينه و انجيرهاي آلوده را تفكيـك و شـمارش نمـوده و                نمونه را از  انجيرهاي   : ن تعيين آلودگي  آزمو -4
 .درصد آن را محاسبه كنيد

 را از نظر آسـيب ديـدگي معاينـه و انجيرهـاي آسـيب ديـده را                 مورد آزمون  انجيرهاي   : آزمون تعيين آسيب ديدگي    -5
   .مينمائيمحاسبه تفكيك و شمارش نموده و درصد آن را م

اينه و انجيرهاي نارس را تفكيك وشمارش  را از نظر نارسي معنمونه برداري شده انجيرهاي : آزمون تعيين نارسيـ 6
 . محاسبه كنيد نموده و درصد آن را
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